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3VINS

BODEGAS TRENZA
YECLA
LA NYMPHINA

Cépages :
oQggo La finale est trés soyeuse et
55 - Monastrell , Y
@) onctueuse et d'une belle longueur.
Vinification : :
@ 6-12 mois en barriques de chéne ng) ACC?’"dS meTs /vin : _
, Ce vin se mariera parfaitement
frangais.
avec du canard, du pata hegra,
,_\O Terroir : gibier, plats de pdtes relevés ainsi
EN que des fromages.

= Principalement terroir sablonneux.

Dégustation :

E@ Couleur cerise noire. Aunezona
une belle concentration de cerises
noires et prunes. Bel équilibre en
bouche ou I'on retrouve outre les
fruits noirs des notes épicées et de
réglisse.
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