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CHATEAU CROIX DE RAMBEAU
LUSSAC SAINT-EMILION

Cépages :
- Merlot 90%
- Cabernet Franc 10%

Vinification :
Elevage en barriques neuves 30% et
en barriques d'un vin et plus 70%.

=0 Terroir :

D

Argiles rouges.

Dégustation :

Robe tres profonde, trés
sombre. Un nez trés net de
fruits noirs, cassis. L'agitation
révele des notes épicées de
poivre et de cuir. La bouche est

marquée par une tres grande
finesse de tanins, beaucoup de
douceur en milieu de bouche.
Tres savoureux et frais avec
une tres belle longueur.

Accords mets /vin :

Il peut  s'apprécier  dés
aujourd’hui ou aprés quelques
années de vieillissement sur des
confits de canard au saint
emilion, fomates farcies au veau,
pintades, rotis, fromages...

Place aux vins - Emilien Loos -

Avenue Georges-Henri, 1. 1200 Woluwé-Saint-Lambert
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