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CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

CHATEAU TOUR DES GENDRES
BERGERAC BLANC

Cépages :
- Semillon 50%

- Sauvignon 40%
- Muscadelle 10%

Vinification :
Egrappage total. Macération

pelliculaire pendant 48h. Elevage
sur lies.

Terroir :

Argilo-calcaire,  avec calcaire
aquitain. Le vignoble repose sur une
roche mere composée d'une grande
quantité de calcaire donnant ainsi
des vins généreux en minéralité. Au-
dessus de la roche se trouve une

E@ Dégustation :

couche d'argile, qui nourrit le vin e
puissance et en complexité.

Ce vin offre une superbe
complexité aromatique et une
bouche alliant la rondeur et la
vivacité. La robe est d'or pale,
brillante. Des ardmes de fleur
d'acacia, d'oranger, de péche
blanche = accompagnent  une
bouche de rondeur, de vivacité
et d'éauilibre.

Accords mets /vin :

Fruits de mer, brochet au
beurre blanc, poissons grillés, un
cabécou...

Place aux vins - Emilien Loos -
02 735 32 00 - 0499 08 88 92

Avenue Georges-Henri, 1. 1200 Woluwé-Saint-Lambert




Place aux vins - Emilien Loos -
Avenue Georges-Henri, 1. 1200 Woluwé-Saint-Lambert 02 735 32 00 - 0499 08 88 92




